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Voorgerechten

Hooldgerechten

Klassieke rundercarpaccio
Met ingelegde ui, oude kaas,
truffelmayonaise en pijnboompittten 12,75

Gerookte eendenborst
Met rillette van eend, pistache crumble en cranberry compote
van t’ Nije Eskes 13,50

W Gepofte biet & geitenkaas

Dun gesneden rode biet met een mousse van geitenkaas,
zoetzure beukenzwam en walnoot 12,50

w Ravioli van truffel

Bospaddenstoelen met shiitakes en roomsaus 11,50

Steak tartaar
Met een pittige creme met beukenzwam
en een crostini 13,00

Ceviche van zeebaars

Yoghurt gember creme, rettisch, gepofte cherry tomaat en krokante
zoete aardappel 13,50

Proeverij van 4 voorgerechten

Laat u verrassen! 15,50

Soepen

W Pompoensoep

Met zoetzure pompoen 8,50

Wildbouillon

Met shiitakes van Masselink 8,50

W Geroosterde paprika soep

Met pecannoten 8,50

Kabeljauw

Op de huid gebakken met Hollandaise schuim
en peultjes 24,50

Schnitzel

Met een klassieke stroganoff saus 21,50

Diamanthaas
Omwikkeld met spek en een port-jus 23,50

Varkenshaasmedallion
Met 2 bereidingen van appel 22,50

Eendenfilet

Met een paddenstoelen risotto en honing tijm-jus 25,00

W Gevulde courgette
Met paprikasaus, geitenkaas en falafel 21,50
Risotto
W Met gegrilde groentes, pecannoten en
pijnboompitten 22,00

Rundersukade

In eigen jus gegaard met stoofpeer 23,50

Al deze gerechten worden geserveerd met:
Seizoenssalade - aardappelgarnituur

Extra garnituur:

Friet met mayonaise 3,50
Aardappelgarnituur 3,50
Seizoenssalade 3,50
Warme groentes 3,50
Mandje brood 3,50

W Vegetarisch

Heeft u een allergie of dieetwensen?
Graag melden bij de reservering of bij een van
onze medewerkers
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Desserts

Mousse van witte chocolade
Met caramel creme en hennepzaad 9,00

Lava cake
Met walnoot ijs 9,00

Cremeux van bramen
Met roodfruitcompote en yoghurt bosvruchten ijs 9,00

Triologie van ijs
3 winterse ijssoorten 8,50

Tarte tatin

Van stoofpeer met vanille saus 9,50

Dessertwijn

Vina Rubican 4,95
Muscat de Rivesaltes 5,85

Wijnen Rosé

De Watermolen Rosé
Private label
Carignan, Cinsault, Syrah
Minervois, Languedoc, Zuid-Frankrjk

Licht rood fruit, mineralen en frisse maar toch volle en zachte wijn

Glas 4,60 ¢ Fles 24,-

Tatelwater

Flessen tafelwater Fles 6,-
Chaudfontaine Blue
Chaudfontaine Red

Ter gelegenheid van ons 125 jarig bestaan in 2021, hebben wij
het predicaat hofleverancier ontvangen.
Met trots voeren wij dit predicaat op onze private label
huiswijnen.
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Wijnen Wit

De Watermolen Wit

Private label
Elegante frisse droge wijn van Chardonnay-druiven.
Geurige aroma'’s van exotisch fruit en een lichte
toets van honing.

Glas 4,60 ¢ Fles 24,-

Durero Sauvignon blanc
La Mancha, Spanje

Frisse en fruitige wijn met een zachte smaak

Glas 5,50 ¢ Fles 26,50

Dr.Schulz Weisser Burgunder
Rheinhessen, Duitsland

Milde en zachte wijn

Glas 5,70 ¢ Fles 29,-

Voor ons hele wijnassortiment,
verwijzen we naar onze wijnkaart!

Wijnen Rood

De Watermolen Rood
Private label

Mooie diepgekleurde wijn met kruidige aroma'’s.
Vrij krachtig, met rijp rood fruit, fijne tannines en een
zachte afdronk.

Glas 4,60 ¢ Fles 24, -

Raices Reserva

Krachtige wijn met lichte hout tonen

Glas 5,40 ¢ Fles 27,-

Domaine de la Chapelle
Merlot
Languedoc, Zuid-Frankrijk

Volle, kruidige wijn met tonen van kersen

Glas 5,80 ¢ Fles 29,-

. ® .
www.watermolen-singraven.nl O https://www.instagram.com/ www.facebook.com/
watermolen_singraven/ dewatermolensingraven




